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Znovin Znojmo prezentoval novou fadu vin ITnot Noir

Matematicky oblé vino

Lubos Bérta, Praha - Kdo pfisel do auly Matematicko fyzikalni fakulty Univer-
zity Karlovy na tiskovou konferenci Znovinu, trochu s obavami si po zahéje-
ni kontroloval pozvanku. Misto tiskovky pfivital prodékan MFF UK pfitom-
né na védecké konferenci a tomu také odpovidala vystoupeni jednotlivych
feénikd. Miluji chytry marketing a promyslené public relations, zejména,
jsou-li okofenéné inteligentnim vtipem. Znovin Znojmo touto prezentaci
piekonal zatim vie, co jsme v ceské doliné v oblasti marketingu vina zaZili.
Za dotaZeny vtip by se nemuseli stydét ani védci, zkoumajici Zivot a dilo

Jary da Cimrmana. Jak fika jeden z pravé zminénych klasik(: Posudte samil
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Akce zacala 14. 3. ve 3:14 odpoled-
ne - ostatné ve stejnou dobu se zacala
prodévat i viechna tfi vina nové fady
Mnot Noir (¢ti matematicky sprévné Pi-
not Noar).

Dékan Matematicko-fyzikalni fakulty
a profesor informatiky Karlovy univer-
zity Prof. RNDr. Jan Kratochvil, CSc.,
pfipomnél spolupraci obou instituci pfi
vypoctu a frekventovaném empirickém
ovéfovani jeho spravnosti béhem celé
vyroby vina. Generdlni feditel Znovinu
Znojmo Ing. Pavel Vaj¢ner vénoval dé-
kanovi podékovani a zdlraznil dilezi-
tost propojeni védy, vyzkumu a praxe
nejen v oborech exaktnich, ale i v obo-
rech biochemickych procest s fadou
proménnych a neznamych, s nimiz je
tfeba pocitat, mame-li se dockat hedo-
nistického vysledku. A pravé v tom spo-
¢ivalo téZisté spole¢ného projektu.

Vice odhalil sklepmistr Ing. Jakub
Smreka. Uvedl, Ze dosud utajovanym
tajemstvim byla u celé dnes prezento-
vané fady vin cryomacerace rmutu pfi

konstantnf teploté 3,14° C, ktera se po-
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Ing. Pavel VajCner prezentuje na univer-
zitni padé piekvapivé vysledky vyzkumu
viiv konstanty 3,14 na formovani vina.
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dle matematickych modeld zdéla byt
optimdlni pro vznik kulatého, oblého
vina. | hrozny rulandy modré byly vy-
brany z hustopecskych vinic na oblych
pahorcich.

.Vina byla jiz na pocdtku chutové na-
smérovana matematicky podloZenou
dokonalou technologii. Proces zchlaze-
ni na teplotu 3, 14° C, trpélivd macerace
a nasledné kvaseni probihalo v nejimo-
dernéjSim zafizen/ Znovinu ve sklepé
v Jaroslavicich u Znojma. Diky tomu se
zrodila pind, hebka a zakulacena vina
s tony kulatého Cerveného ovoce - ties-
ni, vi$ni, brusinek ¢i malin a ostruzin.”

Mgr. Tereza Bartlovd, védeckd pra-
covnice katedry matematické analyzy,
pfipomnéla historii &isla .

LI je matematicka konstanta, ktera
udava pomér obvodu jakéhokoli kruhu
v eukleidovské roviné k jeho priméru.

Foto Lubos Barta




prof JAN PIRK

»K Cislu 1m mdm po cely Zivot viely vztah, Ostatné - zacing jim moje jméno, ” zabodo-
val profesor Pirk. , Trochu mne zaskocily sklenéné zétky, jsem spise vyznavac tradic.
Kulatym znovinskym ninotiim pfeji, aby brzo zmizely z obchodii a zéh y se z nich staly
vyhleddvané sbératelské rarity. :

Radu stoleti vystacili stavitelé pri vypo-
ctu obvodu kruhu s pFibliznou konstan-
tou 3. AZ Archimédés ze Syrakus pouzif
k wpoctu dva do sebe vioZené mnoho-
uhelniky, protoze uhly umél dobfe poci-
tat. Zastavil se u 96uhelnikti a stanovil
konstantu na 3,14, s niZ si matematici
vystadili dalsich 18 stoleti, neZ k jests
presnéjsimu vyjadreni konstanty dospé/
ucitel matematiky a Sermu Ludolph van
Ceulen. Proto Ludolfovo &slo. Ani dnes
nelze 7 vyjadiit v desitkové soustave
konecnym zplsobem, a to ani pomoci
periody, ale jen pomocdi sloZitych zlom-
k. Pripravila jsem si v pocitaci animaci
wpoctu a sami na projekci uvidite, Ze
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Na konferenci o viivu Ludolfova ¢isla
na tvar vina vystoupili (zleva) miady ja-
roslavicky sklepmistr Ing. Jakub Smrcka,
matematitka Mar. Tereza Bartlovd, ge-
neralni feditel spolecnosti Znovin Znoj-
mo Ing. Pavel Vajcner a prof. RNDr. Jan
Kratochvil, CSc, dékan Matematicko-
-fyzikalni fakulty Karlovy univerzity. Pri
kfu je podpofili meteorolozka Tatana
Mikovd, herecka Ljuba Krbové, publici-
sta a fotograf Ondrej Neff a kardiochi-
rurg Prof. Prim. MUDr Jan Pirk, DrSc.

Momaws

poditac bude pocitat tak dlouho, ne? to
spadne...”

Na zajimavou védeckou kuriozitu upo-
zornila absolventka MFF UK, meteoro-
loZka RNDr. Tatana Mikova: ,Jak jste
se sami mohli pfesvédcit, matematici
se 1T nikdy nedopocitaji. Zato tohle vino
s jistotou protnulo absolutni 11, protoZe
teplota rmutu se sniZovala z cca 11° C
na hodnotu 3,14° C. Ta leZi, jak viichni
vime, na ose pod 1, které je o néco vét-
§i, asi 3,1415926535 a tak dale...”

CoZpak by si mohl ¢lovék tfi nové
pinoty - Znovin Mnot Noir klaret, rosé
a plné Cervené - po tak skvélé prezenta-
ci a mystifikaci nezamilovat? Vina pina
ovocnych t6nd nejlépe vychutnéte v ob-
jemnych oblych skleni¢kach, v nichz vy-
nikne jejich viiné a sametovost. Na etike-
tach je pouZito dilo od akademického
malife Josefa VelCovského. Oboje u?

opravdu... & Premaie
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